
 

 

 
           Aus Gutem das Beste machen  

 Für diesen Anspruch steht unser Küchenteam. 

Gute Küche mit besten saisonalen Zutaten aus 

der Region erwarten Sie bei uns. 

Lamm aus der Marsch, Wild aus heimischen 

Forsten, Fisch hauptsächlich aus der Nordsee, 

Rind, Schwein und Salat und Gemüse von 

regionalen Bauernhöfen. Wir fordern von unseren 

Lieferanten die Beachtung von Tierwohl und 

schonenden Ackerbau. Auch weil es schmeckt!  

 

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergene wenden Sie sich an unser 

Personal. 

 

Empfehlungen des Tages 

 

 

Schweinegeschnetzeltes nach  

Stroganoff Art 

Tagliatelle 

19,90€ 

 

      Rumpsteak 

Wilder Brokkoli, Kartoffelspalten und Jus 

32,90€ 

 

 

Linsensuppe 

Wurst und Hausbrot 

11,90€ 

 

 

Hausburger 

Preiselbeer-Mayo, Gurke, Tomate und 

Pommes 

19,90€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Vorspeise 

 

Krabbensuppe 

mit Sahnehaube 

8,90€ 

 

Erbsencreme Suppe 

Baconcrumble 

7,90€ 

 

Bruschetta auf Hausbrot 

9,90€ 

 

Gebackener Fetakäse 

Knoblauch und Tomate 

10,90€ 

 

Matjestatar 

Hausfrauensauce und Brot 

13,90€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

  Hauptgänge 

Fisch 

 
    Matjes Trio 

Kräuter-, Sherry-, Öl-Matjes 

mit Salzkartoffeln, Salat und Hausfrauensauce 

18,90€ 

 

Zanderfilet 

Bratkartoffeln, Weißweinsauce und Salat 

24,90€ 

 

Garnelen 

Basilikum-Pesto, getrocknete Tomaten und 

Tagliatelle 

19,90€ 

 

 

 

Fleisch 
 

    Schweinefilet im Schinkenmantel 

Edelpilze in Rahm und Kartoffelspalten 

26,90€ 

 

Kalbsschnitzel 

Zitrone, Sardelle, Kapern, Bratkartoffeln 

und Gurkensalat 

27,90€ 

 

Rehragout 

Wilder Brokkoli und Tagliatelle 

24,90€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Vegetarisch und vegan 

  
Gemischter Salat   

 

      14,90€ 

 
   wahlweise mit..   

       Edelpilzen  

+5,90€ 

 

 

Vegetarischer Hausburger 

Preiselbeer-Mayo, Gurke, Tomate und 

Pommes 

19,90€ 

 

 

 

 

 

      Dessert 
 

Bratapfel 

Vanillesauce und Wiener-Mandeleis 

7,90€ 

 

 

Greetsieler Eiscreme 

Vanille, Wiener-Mandel, Sanddorn, 

 Joghurt-Orange 

Je Kugel 2,00€ 

 

 

 

Gebackene Apfelküchle 

mit Vanilleeis 

7,90€ 

 
                    



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 Getränke (Auswahl) 
Aperitifs 

Aperol Spritz, Lillet Wild Berry,  

Campari Orange, Campari Spritz, 

 Pimms o` Clock, Gin Tonic, Gin Pink, 

Ramazzotti Rosato, Holunder Spritz, 

Sarti Spritz, Sarti Lemon Spritz 

0,3l 7,90€ 

 

Winzersekt von Geiger aus Franken 

0,2l 4,90€ 

 

 

Flasche Pinot Noir Rose 

Winzersekt 

0,75l 22,90€ 

 

 

Bier vom Fass 

 Jever, Köstritzer 

0,3l    3,60€ 

0,5l    5,60€ 

 

Benediktiner Weizen 

 0,5l  5,60€ 

 

                         Schorlen 

Rhabarber, Apfel-Johannisbeere 

3,50€ 

 

Limonaden Deichlimo 

Cola, Cola Zero, Orange, Zitrone, Holunder 

0,33l    2,90€ 

  

 Auricher Säfte 

Apfel, Maracujanektar, Multivitamin   

Orangen 

2,90 € 

 

 

 

 

                Weine 

Hauswein weiß oder rot (Müller-Thurgau oder 

Portugieser) trocken und halbtrocken 

     0,2l   4,90€ 

 

Riesling vom Weingut Schick 

lieblich 

0,2l   5,90€ 

 

Grauburgunder vom Weingut Schick 

trocken 

0,2l   6,50€ 

 

Rotling vom Weingut Geiger 

trocken 

0,2l  4,90€ 

 

 

 

 

Regent Domina Mundart vom Weingut Geiger 

halbtrocken 

0,75l 24,90€ 

 

Flasche Château Croix Mouton 2019 

Bordeaux 

0,75l  39,90€ 

 

Chardonnay vom Weingut Schick 

trocken 

0,75l  22,90€ 



 

 

 

Weißburgunder vom Weingut Schick 

trocken 

1,0l  23,90€ 

 

 


