
 

 

      

 

 

           Aus Gutem das Beste machen  

 Für diesen Anspruch steht unser 

Küchenteam. Gute Küche mit besten 

saisonalen Zutaten aus der Region erwarten 

Sie bei uns. 

Lamm aus der Marsch, Wild aus heimischen 

Forsten, Fisch hauptsächlich aus der 

Nordsee, Rind, Schwein und Salat und 

Gemüse von regionalen Bauernhöfen. Wir 

fordern von unseren Lieferanten die 

Beachtung von Tierwohl und schonenden 

Ackerbau. Auch weil es schmeckt!  

 

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergene wenden Sie sich an 

unser Personal. 

 

 

 

   Empfehlung des Tages 

 

 

Ostfriesischer Grünkohl 

Kassler | Kochwurst | Bauchspeck 

Salzkartoffeln 

22,90 

 

Hirsch-Gulasch  

Spätzle | Paprika | Rotwein 

Edelpilze | salat 

21,50 

 

Lammrücken 

Dicke bohnen | salzkartoffeln 

Jus 

28,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    Suppe und Vorspeise 

 

 Krabbensuppe 

Nordseekrabben | Sahne 
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Grünkohlsuppe 

gebratene Mettenden   

7,50     

 

Rote Bete Carpaccio  

Haselnüsse | Feldsalat 

7,50 

 

Lachstatar 

Hausbrot | Rote Zwiebeln 

11,50 

 

 

Vegetarisch 

 

Estragon-Risotto 

Marinierter Pak Choi | Lauch-Velouté 

  18,50 

 

Ofenkartoffel 

Kräuterschmand | Salat 

12,50 

Wahlweise mit  

Edelpilzen + 5 

Graved Lachs + 5 

Nordseekrabben + 10 

 
     



 

 

 

 

     

 

 

    Hauptgang 

 

    Skrei  

Winterkabeljau 

Kartoffel-Sauerkrautpüree  

       Pommery-Senfsauce 

  29,90 

 

 

     Fischteller 

Salzkartoffeln | Beurre-Blanc 

     Gurkensalat 

28,50 

 

Glasierter steinbeißer 

Estragon-Risotto | marinierter Pak 

Choi | Lauch-Velouté 

29,50 

 

Emder Matjes  

 Hausfrauensauce | Bratkartoffeln  

Salat 

18,50 

 

Rumpsteak vom Bio-Rind 

Portwein-Schalotten 

Rosmarinkartoffeln | Salat 

33,50  

 
 Oldenburger Entenbrust 

Rahmkohlrabi | Kartoffelkrapfen  

eingelegte Pflaumen 

30,50 

 

Wiener Schnitzel 

Bratkartoffeln | Gurkensalat 

Preiselbeeren 

27,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        Dessert 

 

                 
            

 

 Schokoladensoufflé 

  Vanilleeis 

          7,90 

 

 

      Ostfriesenbecher 

Vanilleeis | BohntjeSopp | Sahne 

           7,50 

 

 

             Frieseneis 

       Vanille, Pistazie, Erdbeer,  

       Schoko, Joghurt-Orange 

  Je Kugel 2,00 

 

 

 

          

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

         Wein 

  Hauswein weiß                                 

Müller-Thurgau halbtrocken                                         

Riesling trocken                                            

0,2l 5,20 

 

Hauswein rot (Portugieser) 

Trocken oder halbtrocken 

0,2l 5,20 

 

grauburgunder 

vom Weingut Schick 

trocken 

0,2l 6,50 

 

 

     Riesling Spätlese vom Weingut 

Schick 

                    lieblich 

                0,2l   5,90 

 

Rotling vom Weingut Geiger 

trocken 

0,2l  5,90 

 

Flasche Château Croix 

Mouton 2019 

Bordeaux 

0,75l  32,90 

 

Chardonnay vom Weingut 

Schick 

trocken 

0,75l  22,90 

 

Weißburgunder vom Weingut 

Schick 

trocken 

1,0l  23,90 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             Getränke 

 
     Aperitifs 

Aperol Spritz, Lillet Wild Berry,  

Campari Orange, Campari Spritz, 

 Gin Pink, Ramazzotti Rosato, 

Holunder Spritz, Sanddorn Spritz 

Sarti Spritz, Sarti Lemon Spritz 

0,3l 7,90 

 

Secco 

Winzersekt von Geiger aus Franken 

0,2l 4,90 

 

Flasche Pinot Noir Rose 

Winzersekt 

0,75l 22,90 

 

 

Bier vom Fass 
 Jever, Köstritzer 

0,3l    3,60 

0,5l    5,60 

Benediktiner Weizen  

0,5l  5,60 

 

                          Schorlen 
Rhabarber, Apfel-Johannisbeere 

3,90 

 

Limonaden Deichlimo 

Cola, Cola Zero, Orange, Zitrone, 

Holunder 

0,33l    3,20 

  

 Auricher Säfte 
Apfel, Maracujanektar, 

Multivitamin   Orangen, Traube 

0,2l 2,90  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Kindergerichte 

 
 

Nuggets mit Pommes  

8,50 

 

 

 

Fischstäbchen mit 

Salzkartoffeln 

8,50 

 

 

 

Portion Pommes 

4,50 

 

 

 

Räuberteller  


